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Bu tez ¢alismasinda, yetistiriciligi yapilan Gokkusagi alabaligi (Onchorhynchus mykiss W.,
1792) atiklarindan (bas, omurga, deri, kuyruk ve ytizgegler) geleneksel (GH) ve ultrason destekli (UH)
yontemlerle enzimatik hidrolizat iiretimi gergeklestirilmistir. Elde edilen hidrolizatlarin biyokimyasal,
fiziksel, antioksidan ve fonksiyonel ¢zellikleri kargilagtirilmigtir. Bu hidrolizatlar daha sonra yenilebilir
kaplama geklinde hazirlanarak taze, dondurulmus ve tiitstilenmis palamut filetolarinda kaplama materyali
olarak kullamlmustir. Ultrason destekli hidrolizatin protein geri kazamm (%61,76) GH (%57,13)’a gore
daha yiiksek bulunmustur. Her iki grubun protein ¢oziinirligii pH 7°de en yiiksek diizeyde; (GH igin
98,72 ve UH igin 100,32) pH 3’te ise en diisiik dizeyde elde edilmistir (GH igin 91,78 ve UH igin 92,29).
Képiirme kapasitesi GH igin %137,5 ve UH igin %152,5 olarak belirlenmistir. Sonuglara gére alabalik
yan tirtinlerinden elde edilen balik protein hidrolizatlarnin gida sistemlerinde fonksiyonel, antioksidan
katki-kaplama materyali olarak kullanim potansiyeline sahip oldugu ortaya konulmustur. Calismada
kaplama materyali olarak uygulanan protein hidrolizatlarimin sogutulmus, dondurulmus ve tiitsiilenmis
palamut filetolarinin kimyasal, fiziksel, duyusal ve mikrobiyal kalitelerini koruyarak depolama siirelerini
uzattigi belirlenmistir. Elde edilen sonuglara gore su iiriinlerinin muhafazasinda antioksidan aktivite
Ozellikleri ile alabalik atiklarindan elde edile protein hidrolizat: kaplama materyali olarak kullanilabilir.
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